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HARMONOGRAM

PONIEDZIALEK, 26 wrzesnia 2022

8.30-13.30 Finat Konkursu Master Baker
kategoria: zawodowcy
13.30-18.00 Finat Konkursu Master Baker

kategoria: amatorzy - piekarze domowi

TI.OO .Europejski Zielony tad. Od pola... nie tylko do stotu, ale tez do piekarni, do
restauracji, do bistro... - mozliwosci dotarcia do zainteresowanych oraz
zainteresowanych do Zrodet surowcow dzieki projektowanej wiasnie interaktywnej
platformie OdPola.pl”

,Przetworstwo zbdz na poziomie gospodarstwa matoobszarowego, produkcja mgk
z wtasnego zboza, wypiek chlebéw w ramach RHD szansq na dla prowadzonych
przez rolnikow | KCW przydomowych piekarenek w czasach upadajqcych piekarn
przez szalejgce ceny surowcow i energii”

LJak uzyskac certyfikat ekologiczny dla przetwdrstwa zboZzowego na poziomie
gospodarstwa i wypieku chleba?”

Wystagpienie prezesa Jednostki Certyfikacyjnej COBICO
Aleksandra Bednarskiego

14 00 ,Problem nieuczciwej konkurencji na rynku produktéw ekologicznych”
° dr hab. inz. Matgorzata Szczepanek, dr inz. Piotr Prus - Politechnika Bydgoska

WTOREK, 27 wrzesnia 2022

8.30-13.30 Final Konkursu Master Baker
kategoria: Kofta Gospodyn Wiejskich
13.30-18.00 Finat Konkursu Master Baker

kategoria: uczniowie szkdét o profilu spozywczym

'|'| 30 ,Krajowy Plan Odbudowy - Branzowe centra umiejetnosci ratunkiem dla
* wymierajgcych, deficytowych zawodow jak piekarz rzemiesinik”

.Piekarnia rzemiesinicza a ustawa o rzemiosle. Prawo do nazywania zaktadu
piekarskiego rzemieslniczym wytqcznie dla piekarzy posiadajqcych kwalifikacje
w zawodzie na poziomie czeladnika lub mistrza”.

mgr Andrzej Zdrojewski, dyrektor ZSCKR w Kowalu

14.00 ,Twoje pozywienie powinno byc¢ lekarstwem, a Twoje lekarstwo powinno byc¢
° pozywieniem - stowa Hipokratesa szczegdlnie w dzisiejszych czasach”

~Maka petnoziarnista”, ,Petne ziarno”, ,petnoziarnisty chleb”- a coz to takiego?
Skqd sie wzieto to niepoprawne okreslenie i jakie jest poprawne? Produkty
cafoziarnowe produktami premium przysztosci.

Monika Soszynska-Masny - redaktor naczelna Przegladu Zbozowo-Mtynarskiego,
Bohdan Stankiewicz - gospodarstwo Eko-Ztotna, Czestaw Meus - mistrz piekarski

SRODA, 28 wrzesnia 2022

¥ : 13.00-14.00 Finat Konkursu Master Baker
| ' Uroczyste ogtoszenie zwyciezcow
A ; i wreczenie nagrod




HISTORIA

Konkurs swdj poczatek zawdziecza dwoém
mitosnikom rzemiesdlniczego pieczywa -
Czestawowi Meusowi oraz Piotrowi
Potomskiemu. Pomyst zrodzit sie w trakcie
trzydniowego ,Nauka
tradycyjnego wypieku pieczywa ze zboz
EKO” zorganizowanego w 2019 r. z inspiracji

szkolenia

Stowarzyszenia Polska Ekologia w Instytucie
Sadkiewicza w Bydgoszczy.

W przerwach szkolenia z rozmowy miedzy
mistrzem piekarstwa i cukiernictwa
Czestawem Meusem i jednym z uczestnikdw
kursu Piotrem Potomskim, ktéry okazat sie
by¢ administratorem facebookowych grup
piekarskich, stworzyta sie koncepcja nowego
ogolnopolskiego przedsiewziecia. Potaczyli
dwie formuty: ,I Love Whole Grain” -
internetowy  konkurs fotograficzny dla
piekarzy, ktéry przeprowadzit w mediach

spotecznosciowych Piotr Potomski,

z konkursem typowo stacjonarnym ,Zboza
najwyzszej jakosci -
pradawnych”,
o profilu spozywczym przeprowadzit Czestaw
Meus.

powrét do zboz

ktéry w polskich szkotach

Wspomniane projekty miaty wspdlne cele:
skupione byly wokdt tematu zwiekszenia
spozycia pieczywa -
smakowitego, odzywczego i prozdrowotnego,
na naturalnych piekarskich,
z udziatem prawdziwej maki petnoziarnistej,
upraw
ekologicznych, z dodatkiem zbdz mielonych

rzemieslniczego
kwasach
z pierwotnych odmian

zbdz, z

tuz przed uzyciem, tak aby maka na chleb
zawsze zawierata odpowiednig ilos¢ otrab,

nieutlenionych ttuszczow
i petnowartosciowych zarodkéw.
Tak powstata idea dwuetapowego

konkursu piekarskiego: eliminacje droga
internetowa, dzieki ktérym z ogromnej ilosci
zgtoszen mozna dostrzec talenty piekarskie
i finat na zywo, ktéry pokazuje, ze praca
piekarza moze by¢ widowiskowa, pociggajaca
i rozwojowa.

Dzieki potaczeniu tych dwdch formut
powstat Ogdélnopolski Konkurs dla Piekarzy
Master Baker, ktéry juz trzeci rok z rzedu
pozwala osiagnac¢ pasjonatom piekarstwa
wymarzony tytut ,Master Baker” i zdobyc¢

cenne nagrody!



JURY

Wykonawca powotat

JURY KONKURSOWE

w skiadzie:

Katarzyna Mojzykiewicz
(przewodniczaca Jury)

Stowarzyszenie Rzemiesinikow
Piekarstwa RP, mistrz piekarski i
cukierniczy, z 25-letnim doswiadczeniem
w branzy. Przewodniczaca Komisji
Egzaminacyjnej przy Wielkopolskiej Izbie
Rzemieslniczej w Poznaniu, metodyk
Zwigzku Rzemiosta Polskiego. Jako
cztonek Zarzadu Cechu Cukiernikéow

i Piekarzy w Poznaniu angazuje sie
spotecznie w wiele dziatan majacych

na celu propagowanie rzemiosta.

Czestaw Meus

mistrz piekarski i cukierniczy. Od 37 lat
zajmuje sie propagowaniem zywnosci
niskoprzetworzonej, w szczegdélnosci
produktow ze zbdéz ekologicznych. Chleby
Czestawa Meusa otrzymaty dwa ztote
medale na MTP Polagra oraz wiele medali
i wyréznien na innych imprezach targo-

wych. Chleb Makrowit wymyslony przez
Czestawa Meusa byt chroniony patentem.
Zajmuje sie rowniez nadzorem technolo-

gicznym i przygotowywaniem piekarn do
uzyskania certyfikatéw ekologicznych.
Wspodtpomystodawca ogdlnopolskiego
konkursu dla piekarzy Master Baker




Piotr Kucharski

prezenter telewizyjny, kucharz, piekarz,
autor ksigzek kulinarnych. Lubi jes¢, lubi
karmic innych i lubi przygotowywac
jedzenie. Uwaza, ze aby by¢ dobrym
kucharzem, trzeba spetniac te trzy warunki.
Autor ksigzek ,,Chleb. Domowa Piekarnia”,
.Na stodko”, ,Miejski farmer”.

Piotr Ztocinski

mistrz piekarski i cukierniczy. Z piekarnictwem

i cukiernictwem jest zwigzany od prawie 20 lat.
Przewodniczacy Komisji Egzaminacyjnej w zawodzie
piekarza oraz zastepca przewodniczacego

w zawodzie cukiernika.

tukasz Dobrowolski

Szef kuchni, ale przede wszystkim kucharz.
Od lat zakochany w mace i zapomnianych
5 u ) i [ "Bl Przepisach regionalnych dan. Szef kuchni marki
— | v | /.1 Bosch i Wiesheu. Felietonista, autor rozmyslan
i nad jedzeniem, zywnosciag i winem. Jego sty
to potaczenie kuchni ulicznej z nowoczesnym
podaniem i wykorzystaniem sezonowych,
\ﬁ regionalnych produktéw.

Piotr Potomski

piekarz, administrator grup facebook'owych
poswieconych piekarstwu. Od wielu lat wypieka chleby,
butki i inne wypieki dla swojej rodziny. Odszukuje w
archiwach cyfrowych dawne ksigzki z catego swiata,
analizuje i odtwarza pierwotne wersje przepisow.
Zwyciezca w konkursach wypieku chleba
organizowanych przez Bread Magazine, Wedel czy
Akademie Smaku Bosch. Wspdtpomystodawca
ogdlnopolskiego konkursu dla piekarzy Master Baker.

Nadzdér nad prawidtowym przebiegiem Konkursu z ramienia Stowarzyszenia Polska Ekologia petni:
Czestaw Meus | mistrz piekarski i cukierniczy



zawopbowcy . \

Do grupy Zawodowecy zgtosili sie piekarze posiadajacy kwalifikacje w zawodzie tj.
dyplomowani mistrzowie zawodu i czeladnicy. W tej grupie zgtosili sie takze piekarze
i pomocnicy piekarza bez kwalifikacji w zawodzie piekarza, ale na dzien wypetnienia
formularza zgtoszeniowego prowadzacy witasna piekarnie lub zatrudnieni w piekarni.

Tatiana laremenko
Piekarnia Poolish

Pawet Tkaczuk

Pajda Manufaktura Chleba

Karol Zuber
Na2 Piekarnia




. Q AMATORZY

Do grupy Amatorzy zgtosili sie tzw. domowi piekarze, czyli osoby zajmujace sie
amatorsko wypiekiem chleba na wiasne potrzeby i/lub prowadzace okazjonalna
sprzedaz pieczywa na piknikach, kiermaszach, festynach czy wystawach.

Barbara Dumanska
AMATOR

Anna Jakutajé-Wojtalik
AMATOR

Sylwia Koscielska
AMATOR




KOLA GOSPODYN WIEJSKICH

Do grupy Kota Gospodyn Wiejskich zgtosity sie wyznaczone przez Kota
przedstawicielki lub przedstawiciele KGW zarejestrowanych w Krajowym Rejestrze
Kot Gospodyn Wiejskich, po jednym Uczestniku z jednego Kofa.

Marek Bobin
KGW "ZGODNI" w Rusach

Anna Cabaj
KGW ,,U Tatara” w Siedliszowicach

Ewa Niedzwiedz
KGW ,Na Fali” w DZwirzynie

il




L L AN ¢ uczniowie

Do grupy Uczniowie zgtosity sie uczennice i uczniowie aktualnie pobierajacy nauke w
szkotach o profilu spozywczym. Do tej grupy zgtosita sie zardowno mitodziez ze Szkot
Branzowych, jak i ksztatcaca sie w ramach Kwalifikacyjnych Kurséw Zawodowych.

Wiktoria Kos
(opiekun: Mariusz Bezak)
Zespot Szkot Zaktadu Doskonalenia Zawodowego w Kielcach

Wiktoria Suchenko
(opiekun: Tomasz Dera)

Zespot Szkét Gastronomicznych nr 1 w Krakowie

Oliwia Zapisek
(opiekun: Mirostawa Barwinska)

'_ Zespot Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego im. Krzysztofa Kluka w Rudce




NAGRODY

Nagrody zostang wreczone laureatom w dniu 28 wrzesnia 2022 (Sroda)
podczas uroczystej finatowej gali Konkursu, ostatniego dnia targéw Polagra w Poznaniu
(Miedzynarodowe Targi Poznanskie).

Pula nagréd w konkursie wynosi 30.000 zi.

Nagrodami w Konkursie sg nagrody pieniezne i rzeczowe:

- za zajecie | miejsca: nagroda pieniezna i rzeczowa o wartosci 3000 zt
- za zajecie Il miejsca: nagroda pieniezna i rzeczowa o wartosci 2500 zt
- za zajecie Ill miejsca: nagroda pieniezna i rzeczowa o wartosci 2000 zt

(Zgodnie z obowigzkiem podatkowym Wykonawca potraci i odprowadzi od wartosci nagrody nalezy

zryczattowany podatek dochodowy wedtug stawki 10%).
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PATRONATY | WSPARCIE

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi
Henryk Kowalczyk
objat Konkurs Master Baker patronatem honorowym

MINISTERSTWO

ROLNICTWA
I ROZWOJU WSI

Patronatu medialnego oraz wsparcia udzielaja:
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